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PLANCHE CHARCUTERIE 2 PERS 15.00€
4 PERS 30.00€
PLANCHE MIXTE 2 PERS 21.50€
Charcuterie et fromages 4 PERS 43.00€
SAUCISSON SEC A DECOUPER E
250g D
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PALERON DE VEAU CONFIT AUX CEPES 23.00€
TETE DE VEAU SAUCE GRIBICHE 14.50€

Légumes (navet, carotte, pomme de terre)
ou frites maison

FOIE DE VEAU AU BEURRE PERSILLE 16.00€

AUTHENTIQUE ANDOUILLETTE 19.00€
MAISON BOBOSSE

Andouillette a la fraise de veau,

tirée a la ficelle 180/200g

sauce moutarde ou sauce vin blanc

FISH AND CHIPS AU CABILLAUD 14.50€
ENTRECOTE CHAROLAISE 350G ENV 26.00€
sauce moutarde, fourme ou cépes (SUPP 1.00)

STEACK HACHE CHAROLAIS 13.00€
facon bouchere, env 150
supp 1 oeuf a cheval 1.0

DOUBLE STEACK HACHE CHAROLAIS 23.00€
facon bouchere, 2x150%
supp 1 oeuf a cheval 1.00

ASSIETTE CHARLIENDINE 13.50€
Andouille froide, salade

\Q(?T ra,,g

: SALADES 3
/‘ol 59)\‘

CHARLIENDINE _
Salade verte, tomate cerise, pomme de terre
rissolée, fourme, andouille de charlieu tiede

CESAR _ R 16.50€
Salade verte, poulet croustillant, croGtons, |
copeaux parmigiano, sauce vinaigrette ou césar

SAVOYARDE _ _
Salade verte, tomates cerises, cromesquis
de reblochon, lard, pommes de terre rissolées,
croutons, vinaigrette

CESAR VEGGIE o ) 16.50€
Salade verte, nugget végétal, croltons, ]
copeaux parmigiano, sauce vinaigrette ou césar
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NTIER 9.50€
EMI 5.50€ @@

Garniture:
frites/salades ou frites

17.00€ Ni

6 Place Saint Philibert
42190 Charlieu
legrandcafe-charlieu.fr
0477601030
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FONDUE SAVOYARDE (MIN 2 PERS)
(gruyére, emmental, beaufort)

Sup jambon cru, pomme de terre et salade

18.00€

/pers

6.00€

FONDUE SAVOYARDE AUX CEPES (MIN 2 PERS) 19.00€

(gruyére, emmental, beaufort) aux cepes
Sup jambon cru, pomme de terre et salade

REBLOCHON PANE
Reblochon laitier, jambon cru, pomme de terre,
salade verte

CREMEUX DU JURA
Ser%/l avec jambon cru, pomme de terre et salade
verte

PAIN PERDU RACLETTE
SerEn avec jambon cru, pomme de terre et salade
verte

WELSH ROYAL N _
Cheddar fondu a la biere, jambon blanc, pain
moutarde, oeuf au plat et frites maison

/pers
6.00€
19.00€

19.50€

17.00€

17.50€
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Uniquement du mardi au vendredi midi

ENTREE + PLAT + DESSERT 17.50€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 14.50€
ENTREE DU JOUR 5.00€
PLAT DU JOUR 12.50€
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Poulet croustillant ou jambon blanc ou burger
enfant

Frites

1 boule de glace au choix ou 1 compote a boire
Sirop, jus ou coca 11.00€

6 Sans gluten
(®) Sans lactose
Y Végeétarien

Pensez a signaler vos
allergies ou intolérances
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SIMPLE DOUBLE

2 steacks +

2 garnitures

GRAND CAFE 17.50€ 25.50€

Pain burger, boeuf haché charolais
frais 150g, reblochon, lard, salade,
tomate, compotée d'oignons,
cornichons, sauce tartare

AMERICAIN ) ' 17.00€ 25.00€
Pain burger, boeuf haché charolais

frais 150g, cheddar, bacon, salade,

tomate, compotée d'oignons,

cornichons, sauce barbecue

SAVOYARD . ' 18.50€ 26.50€
Pain burger, boeuf haché charolais,

frais 150g, raclette,ljambon cru, rosti de

pomme de terre salade, compotée )
d'oignons, cornichons, sauce tartare Ng ‘
CHARLIENDIN 18.00€ 26.00€

Pain burger, boeuf haché charolais frais
150g, andouille de Charlieu, fourme,
compotée d'oignons, salade, tomate,
cornichons et Ketchuo

FISH _ _ 17.00€
Pain burger, filet de cabillaud
croustillant,salade,tomates,

compotée d'oignons, sauce tartare

VEGGIE . 17.50€
g;'g‘d%%‘{%?nra D omtae A4
olignons, sauce mayonnaise
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FROMAGE BLANC 4.00€
FROMAGE SEC A L'ASSIETTE 5.50€
BRIOCHE FACON PAIN PERDU 7,50€
CREME BRULEE 6.50€
TARTE FINE AUX POMMES 7.50€
et sa boule de glace vanille
FONDANT AU CHOCOLAT 7.00€
GAUFRE AU SUCRE GLACE 4.00€
GAUFRE AU NUTELLA 5.50€
COUPE DE GLACE 7.50€
COUPE DE GLACE ALCOOL 8.50€
GLACE 1 BOULE 2.50€
2 BOULES 4.90€
3 BOULES 6.50€
CAFE GOURMAND 8.00€
THE GOURMAND 8.90€
SUP CHANTILLY 1.00€




